
FoodPro - FoodPro Plus
Thermomètre portable infrarouge alimentaire

FoodPro

FoodPro Plus

• Thermomètre Infrarouge
• Visée par LED
• Voyant HACCP
• Alarme sonore
• Utilisation simple
• Plage : -35°C à +275 °C
• Précision : ± 1°C
• Temps de réponse ≤ 0,5 sec

APPLICATIONS

Thermomètre spécialement conçu pour le contrôle et la sécurité alimentaire.
Sans contact avec les aliments
Idéal pour le contrôle rapide en surface

DESCRIPTION

Viser et appuyer sur la gâchette pour afficher la température en °C - °F
Le modèle FoodPro Plus est équipé d'une sonde a piquer repliable pour un contrôle
au cœur du produit
Équipé de voyant LED permettant le contrôle instantané des seuils HACCP
Conçu pour une prise en main naturelle.
Écran rétroéclairé permet la lecture des mesures même dans l'obscurité.

CARACTÉRISTIQUES TECHNIQUES

Gamme de mesure FoodPro : -30 à +200°C
FoodPro Plus : -35 à +275°C /
Sonde : -40 à +150°C

Affichage 4 digits, LCD Écran rétroéclairé
Résolution d’affichage 0,2°C
Précision (à 23°C) 0°C à +65°C : ±1°C

> 65°C : ± 1,5% de la mesure
≤ 0°C : ± 1°C +10% de la mesure

Temps de réponse ≤0.5s, sonde à piquer <8s
Distance de travail 12mm à 300mm, ∅ cible mini ±12mm
D:S (distance : Ø spot) 2,5 : 1
Visée Par LED
Émissivité Réglée pour produits alimentaires
Température service 0à +50°C
Alimentation Modèle FoodPro : 1 pile AA durée 10h

Modèle FoodPro Plus : 1 pile 9V, durée 10h
Sonde (modèle FoodPro Plus) -40°C à 150°C, Pt100 classe A, 78xØ3mm
Voyant / Alarme Voyants HACCP :

Rouge : de +4°C à +60°C
Vert : < +4°C et > +60°C

Protection IP54
Garantie 2 ans
Poids, dimensions FoodPro : 150g, 150x30x50mm

FoodPro Plus : 150g, 165x32x50mm

RÉFÉRENCES

Modèle Référence
FoodPro 225 156
FoodPro Plus 225 156P
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